
Foie Gras

Calendario
Gastronomico

Ottobre 2025
APERITIVO

SUPREMA DI FARAONA
Farcito con Foie Gras e Mele

CENA

02 03

09 10

17

24

3130

23

16

VINO E CUCINA

GIOVEDI

GIOVEDI

APERITIVO

VENERDI

APERITIVO CENA

CENA

CENA

CENA

APERITIVO

APERITIVO

VENERDI

GIOVEDI VENERDI

VENERDIGIOVEDI

GIOVEDI VENERDI

Caviale

Porcino

Selvaggina

HALLOWEEN&Zucca

PANNA COTTA
Caramello, Fichi e crumble di Mandorle

TAGLIOLINI AL BURRO ACIDO
Gambero Rosso e Caviale

CROSTATINA
di Lemon Curd e Meringa di Mandorle

RISOTTO AI MIRTILLI
Taleggio e Porcini

BIGNÉ
Craquelin alla Nocciola

LOMBATA DI CAPRIOLO
con i suoi contorni autunnali

MOUSSE DI CASTAGNE
Meringa e Castagne Caramellate

RISOTTO ALLA ZUCCA
Formagella e Amaretti

BAVARESE ALLA ZUCCA
Cioccolato e Latte di Mandorle

Apero con un
Calice CHF 35.-

Apero con un
Calice CHF 35.-

Apero con un
Calice CHF 28.-

Apero con un
Calice CHF 30.-

Apero con un
Calice CHF 25.-

Cena con due Calici
44.-

Cena con due Calici
60.-

Cena con due Calici
48.-

Cena con due Calici
60.-

Cena con due Calici
60.-

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

Vini Abbinati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

dalle 17:00 alle 21:00



Tartufo

Calendario
Gastronomico

Novembre 2025
APERITIVO

GNOCCHETTI DI PATATE
Parmiggiano Reggiano 40 mesi
“VaccheRosse” e Tartufo 5g

CENA

06 07

13 14

22

2827

21

VINO E CUCINA

GIOVEDI

GIOVEDI

APERITIVO

VENERDI

APERITIVO CENA

CENA

CENAAPERITIVO

VENERDI

GIOVEDI VENERDI

VENERDIGIOVEDI

Il Crudo

Valtellina

Piemonte

TORTINO AL CIOCCOLATO
dal cuore morbido e salsa alla Vaniglia

SELEZIONE DI MARE
Ostriche, Gambero Rosso, Scampi,
Tartare di Salmone, carpaccio di
Tonno e Branzino

CRÈME BRULÈE
agli Agrumi

PIZZOCCHERI DELLA VALTELLINA
Classici

CROSTATINA
ai Mirtilli

BRASATO DI MANZO
al Nebbiolo con Puré di Patate

BONÈT

Apero con un
Calice CHF 35.-

Apero con un
Calice CHF 38.-

Apero con un
Calice CHF 28.-

Apero con un
Calice CHF 30.-

Cena con due Calici
50.-

Cena con due Calici
45.-

Cena con due Calici
60.-

Cena con due Calici
60.-

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

APERITIVO DELLO CHEF

Vini Abbinati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Vini Selezionati

Scegli la tua data e prenota il tuo tavolo

Bernasconi Gastronomia Via Nassa 7, 6900 Lugano

091 922 97 86

dalle 17:00 alle 21:00

https://www.google.com/search?q=bernasconi&oq=bernasconi&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyCQgAEEUYORiABDINCAEQLhivARjHARiABDIQCAIQLhivARjHARiABBiOBTINCAMQLhivARjHARiABDIQCAQQLhivARjHARiABBiOBTINCAUQLhivARjHARiABDIQCAYQLhivARjHARiABBiOBTINCAcQLhivARjHARiABDIQCAgQLhivARjHARiABBiOBTIQCAkQLhivARjHARiABBiOBdIBCTMwNDFqMGoxNagCCLACAfEFLJMNSQJKmIPxBSyTDUkCSpiD&sourceid=chrome&ie=UTF-8&lqi=CgpiZXJuYXNjb25pSJPbwtjrgICACFoQEAAYACIKYmVybmFzY29uaZIBCnJlc3RhdXJhbnSqAUIQASoOIgpiZXJuYXNjb25pKAcyHhABIhpLLzMt31GCxF1gZR7Al2CRMO3safRkp4KRoTIOEAIiCmJlcm5hc2Nvbmk

